ST TABLEDHOTE L
FORFAIT
__ ENTREES ou POTAGES_____
CREVETTES FRAICHES EN TARTARE, COCONUT TROIS FAGONS

RISOTTO PORCIN DU KAMOURASKA, GRILLADE D’'ONGLET
AUX SAVEURS DU VERGER

POTAGE DU MOMENT
CHAUDREE DE POISSON DE LAUBERGE
PLATS PRINCIPAUX

FILET DE SAUMON FRAIS DE LATLANTIQUE,
CoUSCOUS AUX NOIX DE PIN, LARDONS ET GINGEMBRE CONFIT

STEAK DE THON GRILLE, EMULSION BETTERAVES,
VODKA ET OEUFS DE POISSONS

BAVETTE DE VEAU, SAUCE POIVRONS ROUGES GRILLES ET PAPRIKA
FILET MIGNON DE BCEUF 6 OZ , SAUCE AUX POIVRES ET PORTO | EXTRA15
ECHINE D’AGNEAU A LA PROVENGALE

TRIO DU PECHEUR (PETONCLES (3), BAJOUE DE MORUE (3) ET TURBOT(4)),
BEURRE BLANC AU YUZU

RAVIOLI A LA COURGE, RICOTTA ET PARMESAN, JOUE DE BOEUF BRAISEE
A LA BIERE ET CARDAMOME

— DESSERTS—
TABLE A DESSERTS

__ BOISSONS______
CAFE FILTRE, THE, CAPPUCCINO 5.50
INFUSION 3.50 CAFE AU LAIT 5.50

ESPRESSO 4.00 CAFES FLAMBES 11.00



[

SN TABLEDHOTE L

/

_____ENTREES ou POTAGES_____
CREVETTES FRATCH ES EN TARTARE, COCONUT TROIS FAQONS| 13

RISOTTO PORCIN DU KAMOURASKA, GRILLADE D'ONGLET
AUX SAVEURS DU VERGER| 14

POTAGE DU MOMENT| 8

CHAUDREE DE POISSON DE 'AUBERGE | 10

____ PLATSPRINCIPAUX _
$ PLAT | TH
FILET DE SAUMON FRAIS DE L’ATLANTIQUE,
COUSCOUSAUX NOIXDEPIN, LARDONS ET GINGEMBRE CONFIT
34 |54
STEAK DE THON GRILLE, EMULSION BETTERAVES,
VODKA ET OEUFS DE POISSONS

32|52

FILET MICNON DE BCEUF 6 OZ , SAUCE AUX POIVRES ET PORTO
49|69

ECHINE D’AGNEAU A LA PROVENCALE
3959

BAVETTE DE VEAU, SAUCE POIVRONS ROUGES GRILLES ET PAPRIKA
29|49

TRIO DU PECHEUR (PETONCLES (3), BAJOUE DE MORUE (3) ET TURBOT(4)),
BEURRE BLANC AU YUZU
39|59

RAVIOLI A LA COURGE, RICOTTA ET PARMESAN,
JOUE DE BOEUF BRAISEE A LA BIERE ET CARDAMOME
38|58

DESSERTS
TABLE A DESSERTS | 10

— BOISSONS____

CAFE FILTRE, THE, CAPPUCCINO 5.50
INFUSION 3.50 CAFE AU LAIT 5.50
ESPRESSO 4.00 CAFES FLAMBES 11.00

LE PRIX TABLE D'HOTE INCLUS L'ENTREE OU LE POTAGE, LE PLAT PRINCIPAL,
LA TABLE A DESSERT ET UNE BOISSON CHAUDE.



N

%

ENFANTS

(12 ans et moins)

POTAGE DU JOUR

FILET DE POISSON DU JOUR
FILETS DE POULET DE GRAIN
FILET MIGNON DE BCEUF 4 0Z

CREME GLACEE ET BREUVAGE

12 ANS ET MOINS | 15

Menu sans gluten disponible

ALLERGIES

Si vous ou une personne a votre table souffrez d’allergies alimentaires, merci de le
mentionner a votre préposé(e) au service afin d’assurer votre sécurité et confort.

(12 and less)
SOUP OF THE DAY
FISH OF THE DAY

CHICKEN BREAST FILLETS
FILET MIGNON 4 Oz

|CE CREAM AND BEVERAGE

12 AND UNDER | 15

Gluten-free menu available

ALLERGIES

If you or a person at your table is allergic to any food, please inform your waiter
to ensure a good follow-up with the chicken team.



S TABLEDHOTE AL

/

_ STARTER or SOUP___

FRESH SHRIMP TARTAR, COCONUT THREE WAYSl 13

PORK FROM KAMOURASKA RISOTTO,
GRILLED HANGER STEAK WITH ORCHARD FLAVORS | 14

CREAM OF THE DAY | 8

AUBERGE’S FISH CHOWDER | 10

MAIN COURSE
¢ MAIN COURSE | TH

FRESH ATLANTIC SALMON FILET,
COUSCOUS WITH PINE NUTS, BACON AND CANDIED GINGER

34|54

GRILLED TUNA STEAK WITH BEETS, VODKA AND FISH ROE EMULSION
32|52

6 OZ BEEF FILET MIGNON, PORT AND PEPPER SAUCE
49 69

LAMB LOIN A LA PROVENCALE
39|59

VEALFLANK STEAK, RED PEPPER AND PAPRIKA SAUCE
29| 49

FISHERMAN TRI0 (SCALLOPS (3), COD CHEEK (3) AND TURBOT(4))
YUzU BEURRE BLANC

39|59

SQUASH, RICOTTA AND PARMESAN RAVIOLI
WITH BEER AND CARDAMOM BRAISED BEEF CHEEK
38|58

— DESSERT—
DESSERT TABLE | 10

___ _HOTDRINKS
FILTER COFFEE, TEA, CAPPUCCINO 4
INFUSION 2.75 LATTES
ESPRESSO 3.50 FLAMBE COFFEE 8.75

THE TABLE D'HOTE PRICE INCLUDES STARTER OR SOUP, MAIN COURSE,
DESSERT AND HOT DRINK.



™ TABLEDHOTE 7L
PACKAGE

_ STARTER or SOUP____

FRESH SHRIMP TARTAR, COCONUT THREE WAYS

PORK FROM KAMOURASKA RISOTTO,
GRILLED HANGER STEAK WITH ORCHARD FLAVORS

CREAM OFTHE DAY

AUBERGE’S FISH CHOWDER
_ MAINCOURSE____

FRESH ATLANTIC SALMON FILET,
COUSCOUS WITH PINE NUTS, BACON AND CANDIED GINGER

COUSCOUSWITHPINENUTS, BACON AND CANDIED GINGER

6 OZ BEEF FILET MIGNON, RED WINE AND PEPPER SAUCE
| EXTRA15

LAMB LOIN A LA PROVENGCALE
VEAL FLANK STEAK, RED PEPPER AND PAPRIKA SAUCE

FISHERMAN TRIO (SCALLOPS(3), COD CHEEK(3) AND TURBOT(4))
Yuzu BEURRE BLANC

SQUASH, RICOTTA AND PARMESAN RAVIOLI
WITH BEER AND CARDAMOM BRAISED BEEF CHEEK

— DESSERT—

DESSERT TABLE | 10

— HOTDRINKS____

FILTER COFFEE, TEA, CAPPUCCINO 4
INFUSION 2.75 LATTES
ESPRESSO 3.50 FLAMBE COFFEE 8.75



