
TABLE D’HÔTE

Table à desserts 

Cappuccino   5.50
Café au lait   5.50

Cafés flambés   11.00

Crevettes fraîches en tartare, coconut trois façons

Risotto porcin du  Kamouraska, grillade d’onglet                                        
aux saveurs du verger

Potage du moment

Chaudrée de poisson de l’Auberge 

Filet de saumon frais de l’atlantique, 
Couscous aux noix de pin, lardons et gingembre confit

Steak de thon grillé, émulsion betteraves,                                                       
vodka et oeufs de poissons

Bavette de veau, sauce poivrons rouges grillés et paprika 

Filet mignon de bœuf 6 oz , sauce aux poivres et porto | Extra 15

Échine d’agneau à la provençale 

Trio du pêcheur (pétoncles (3), bajoue de morue (3) et turbot(4)),                         
beurre blanc au yuzu

Ravioli à la courge , ricotta et parmesan, joue de boeuf braisée
à la bière et cardamome

Café filtre, thé, 
infusion   3.50
Espresso   4.00

FORFAIT



Crevettes fraîches en tartare, coconut trois façons| 13

Risotto porcin du Kamouraska, grillade d’onglet                                          
aux saveurs du verger| 14

Potage du moment| 8

Chaudrée de poisson de l’Auberge | 10

$ PLAT | TH

Filet de saumon frais de l’atlantique, 
couscous aux noix de pin, lardons et gingembre confit

34 | 54

Steak de thon grillé, émulsion betteraves,                                                      
vodka et oeufs de poissons

32 | 52

Filet mignon de bœuf 6 oz , sauce aux poivres et porto
49|69

Échine d’agneau à la provençale 
39 | 59

Bavette de veau, sauce poivrons rouges grillés et paprika                  
29|49

Trio du pêcheur (pétoncles (3), bajoue de morue (3) et turbot(4)),                     
beurre blanc au yuzu

39|59

Ravioli à la courge, ricotta et parmesan,                                                                
joue de boeuf braisée à la bière et cardamome

38|58 

TABLE D’HÔTE

Table à desserts | 10

Cappuccino   5.50
Café au lait   5.50

Cafés flambés   11.00

Café filtre, thé, 
infusion   3.50
Espresso   4.00

Le prix Table d’Hôte inclus l’entrée ou le potage, le plat principal, 
la table à dessert et une boisson chaude.



ENFANTS
(12 ans et moins)

Potage du jour

Filet de poisson du jour
Filets de poulet de grain

Filet mignon de bœuf 4 oz

Crème glacée et breuvage

12 ans et moins  |  15

KIDS
(12 and less)

Soup of the day

Fish of the day
Chicken breast fillets

Filet mignon 4 oz

Ice cream and beverage

12 and under |  15



TABLE D’HÔTE

Dessert table | 10

Cappuccino   4
Latte 5

Flambé coffee 8.75

Fresh shrimp tartar, coconut three ways| 13

Pork from Kamouraska risotto,                                                                         
grilled hanger steak with orchard flavors | 14

Cream of the day | 8

Auberge’s fish chowder | 10

$ MAIN COURSE | TH

Fresh Atlantic salmon filet,                                                                           
couscous with pine nuts, bacon and candied ginger

34 | 54

Grilled tuna steak with beets, vodka and fish roe emulsion
32 | 52

6 oz Beef filet mignon,  port and pepper sauce 
49| 69

Lamb loin à la provençale 
39 | 59

Veal flank steak, red pepper and paprika sauce
29 | 49

Fisherman trio (scallops (3), cod cheek (3) and turbot(4))                                          
Yuzu Beurre Blanc

39 | 59

Squash, ricotta and parmesan ravioli                                                                    
with beer and cardamom braised beef cheek

38 | 58

Filter coffee, tea, 
infusion   2.75
Espresso   3.50

The Table d’Hôte price includes starter or soup, main course, 
dessert and hot drink.



TABLE D’HÔTE
PACKAGE

Dessert table | 10

Cappuccino   4
Latte 5

Flambé coffee 8.75

Fresh shrimp tartar, coconut three ways

Pork from Kamouraska risotto,                                                                         
grilled hanger steak with orchard flavors

Cream  of the day

Auberge’s fish chowder 

Fresh Atlantic salmon filet,                                                                             
couscous with pine nuts, bacon and candied ginger

couscous with pine nuts, bacon and candied ginger

6 oz Beef filet mignon,  red wine and pepper sauce 
| extra 15

Lamb loin à la provençale 

Veal flank steak, red pepper and paprika sauce

Fisherman trio (scallops(3), cod cheek(3) and turbot(4))                                          
Yuzu Beurre Blanc

Squash, ricotta and parmesan ravioli                                                                    
with beer and cardamom braised beef cheek

Filter coffee, tea, 
infusion   2.75
Espresso   3.50


