
TABLE D’HÔTE

Cappuccino   6.00
Café au lait   6.00

Cafés flambés   11.00

Café filtre, thé, 
infusion   3.50
Espresso   4.00

FORFAIT

Joue de bœuf, carottes et gastrique de bleuets

Duo de thon rouge et escolar aux saveurs d’automne

Potage du moment

Chaudrée de poisson de l’Auberge 

Caquelon de saumon, turbot et crevettes nordiques, 
bouillon aux herbes et thé des bois

Flétan poêlé à la compotée de tomates confites 

Filet mignon de bœuf 6 oz, gratiné au fromage cendré
 Le Ballot, jus au romarin| Extra 10

Duo de bavette de veau et pétoncles, 
jus de viande braisé à l’italienne

Poulet de Cornouailles, glace de volaille à l’estragon

Jarret d’agneau du Kamouraska, 
sauce romarin et vin blanc | Extra 8

Raviolis du Chef, foie gras poêlé, 
sauce champignons et crémeux de fromages d’ici

Carré d’agneau du kamouraska,
sauce porto et poivre indien | Extra 15

Table à desserts 



TABLE D’HÔTE

Cappuccino   6.00
Café au lait   6.00

Cafés flambés   11.00

Joue de bœuf, carottes et gastrique de bleuets | 16

Duo de thon rouge et escolar aux saveurs d’automne | 15

Potage du moment | 9

Chaudrée de poisson de l’Auberge | 11

$ PLAT PRINCIPAL| TH

Caquelon de saumon, turbot et crevettes nordiques, 
bouillon aux herbes et thé des bois

46 | 62
Flétan poêlé à la compotée de tomates confites 

44 | 60
Filet mignon de bœuf 6 oz, gratiné au fromage cendré

 Le Ballot, jus au romarin
56| 72

Duo de bavette de veau et pétoncles, 
jus de viande braisé à l’italienne

48 | 64
Poulet de Cornouailles, glace de volaille à l’estragon

32 | 48
Jarret d’agneau du Kamouraska, sauce romarin et vin blanc

54 | 70
Raviolis du Chef, foie gras poêlé, 

sauce champignons et crémeux de fromages d’ici
46 | 62

Carré d’agneau du kamouraska, sauce porto et poivre indien
59 | 75

Table à desserts | 11

Café filtre, thé, 
infusion   3.50
Espresso   4.00



ENFANTS
(12 ans et moins)

Potage du jour

Filet de poisson du jour
Filets de poulet de grain

Filet mignon de bœuf 4 oz

Crème glacée et breuvage

12 ans et moins  |  16

KIDS
(12 and less)

Soup of the day

Fish of the day
Chicken breast fillets

Filet mignon 4 oz

Ice cream and beverage

12 and under  |  16



Beef cheek, carrots and blueberries gastrique | 16

Autumn-flavoured duo of red tuna and escolar| 15

Cream  of the day | 9

Auberge’s fish chowder | 11

$ MAIN COURSE | TH

Caquelon of salmon, turbot and Nordic shrimp, 
herb broth and wintergreen

46 | 62
Pan-fried halibut with tomato confit compotée

44 | 60
Beef filet mignon 6 oz, gratined with 
ashed cheese Le Ballot, rosemary jus

56 | 72
Duo of veal flank steak and scallops, Italian braised meat jus

48 | 64
Cornish hen, volaille and tarragon sauce

32 | 48
Kamouraska lamb shank, rosemary and white wine sauce

54 | 70
Chef's ravioli, pan-fried foie gras, 

mushroom sauce and creamy local cheeses
46 | 62

Kamouraska rack of lamb, port and Indian pepper sauce 
59 | 75

Dessert table | 11

TABLE D’HÔTE

Cappuccino   6.00
Latte 6.00

Flambé coffee 11.00

Filter coffee, tea, 
infusion   3.50
Espresso   4.00



TABLE D’HÔTE
PACKAGE

Beef cheek, carrots and blueberries gastrique

Autumn-flavoured duo of red tuna and escolar

Cream  of the day

Auberge’s fish chowder

Caquelon of salmon, turbot and Nordic shrimp, 
herb broth and wintergreen

Pan-fried halibut with tomato confit compotée

Beef filet mignon 6 oz, gratined with 
ashed cheese Le Ballot, rosemary jus | Extra 10

Duo of veal flank steak and scallops, Italian braised meat jus

Cornish hen, volaille and tarragon sauce

Kamouraska lamb shank, 
rosemary and white wine sauce | Extra 8

Chef's ravioli, pan-fried foie gras, 
mushroom sauce and creamy local cheeses

Kamouraska rack of lamb, port and Indian pepper sauce | Extra 15 

Dessert table 

Filter coffee, tea, 
infusion   3.50
Espresso   4.00

Cappuccino   6.00
Latte 6.00

Flambé coffee 11.00
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