
Escargots à la crème d’ail et champignons

Poitrine de cannette et gnocchi

Asperges, vinaigrette citron-moutarde
et amandes tranchées

Potage au fil des jours

Chaudrée de poissons de l’Auberge

Pavé de saumon, sauce aux poivrons rouges 
grillés, au paprika et au vin blanc  39

Filet de veau, sauce à la glace de viande 
et aux tomates séchées  43

Steak de thon, émulsion au caviar de homard  42

Cuisse de canard confite, sauce aux bleuets 
et au romarin  40

Bavette de veau et pétoncles (3), 
sauce à la fleur d’ail  44

Risotto aux crevettes tigrées  37

Table à desserts
Thé, café, lait

TABLE D’HÔTE



Escargots  au gratin with cream and mushrooms

Duck breast and gnocchi

Asparagus, lemon and mustard dressing 
and sliced almonds

Soup of the day

Auiberge’s fish chowder

Fresh salmon, grilled red peppers,
paprika and white wine sauce  39

Veal filet with dried tomatoes
and demi-glace sauce  43

Tuna steak, lobster caviar emulsion 42

Confit duck leg , blueberry
and rosemary sauce 40

Veal flank steak and scallops (3), 
garlic flower sauce 44

Tiger shrimp risotto  37

Desserts table
Tea, Coffee, Milk

TABLE D’HÔTE


